COLLEGE THOMAS RIBOUD
Menus de la semaine du 12 au 16 octobre 2026

Lundi 12 octobre Mardi 13 octobre
Salade verte / Velouté Dubarry Salade verte
Poireaux vinaigrette Taboulé / Salade de riz
Sauté de porc Bio aux oignons Filet de poisson, olives et citron
Boulgour Haricots verts
Fromage Fromage
Yaourt nature sucré ou aromatisé Yaourt nature sucré ou aromatisé
Fruits de saison Fruits de saison
&  Jeudi 15 octobre Vendredi 16 octobre
Wena spécial Fallo =
s o Salade verte

= L i Salade composée

Velouté buttornut et vounicelles
Bouhliht
W b Haut de cuisse de poulet
Spaghettic noins & la bolognaise ﬂ Purée maison
Fromage
¢ g Yaourt nature sucré ou aromatisé
1 4
Gl ol Creme dessert

Bourg en Bresse, le 09/10/2026

Le Principal, La v@_estionnaire,

F. HOSNI . BRIDAY-THIRY
Les repas servis\d olaire sont établis dans le respect de I'équilibre alimentaire.
lls sont élaborés p lers du college avec des ingrédients issus majoritairement de I'approvisionnement
local.

Les plats non cuisinés « maison » sont signalés par le Iogoﬂ

Les menus sont susceptibles de modifications indépendantes de notre volonté (probleme d’approvisionnement,
gréve, probléme technique, etc.).



